
JEUDI 

 

TOAST GARNIS 

CONCOMBRES BIO 

LENTILLES EN SALADE 

 

OMELETTE VG 

 STEAK HACHE DE VVEAU  

A L’EMMENTAL  

PETITS POIS CAROTTES 

POMMES DE TERRE 

 

EDAM OU YAOURT 

 

BANANE AU CHOCOLAT 

CHANTILLY 

CREME DESSERT AU FLAN FM 

FRUITS SAISON 

 

VENDREDI 

 

CELERI REMOULADE FR 

WRAP DE POULET 

 

FILET DE POISSON MENIERE  

DOS DE COLIN EN DES 

PAPILLOTE FM 

 RIZ – JULIENNE DE LEGUMES 

 

MONT CADY 

 

BUFFET DE YAOURTS  

FRUITS SAISON 

 
 

 

 

L : produit local              FR/EU : origine viande, France ou Europe 

FM : fait maison             BIO: produit bio 

L : label              AOP/IGP                         VG : végétarien       

 
Ce menu pourra être modifié en cas de défaut d’approvisionnement 

ou d’absences imprévues du personnel de cuisine 

Le principal, D. LELIEVRE 

 

 

 

 

L’adjointe gestionnaire, M. LABRE 

 

 

 

 

LUNDI 
 

TOMATES MOZZARELLA 

SALADE DE PATES FM 

ŒUF DUR/KETCHUP 

 

FILET DE POISSON MEUNIERE  

ESCALOPE DE POULET 

A LA NORMANDE 

PUREE VICHY – SALADE BIO 
 

CAMEMBERT OU YAOURT 

 

POMME AU CRUMBLE  

FROMAGE BLANC 

FRUITS SAISON 
   

MARDI 

 

MACEDOINE 

JAMBON CRU FR 

ASPERGES MOUSSELINE 
 

DOS DE HOCKY 

SAUTE DE PORC IGP   

CHOUCROUTE 

POTATOES FM 

  

MIMOLETTE OU 

YAOURT 

 

ENTREMETS VANILLE 

COUPELLE DE COMPOTE 

FRUITS SAISON 

                                                                                                                                                                                                 

COLLEGE  JEAN JACQUES  ROUSSEAU – 62221 Carvin 

 

MENU DU 02 MAI AU 06 MAI 2022 
 

 

 

 


