
JEUDI 

 

CAROTTES RAPEES 

TOMATE AU THON 

SALADE COMPOSEE 

 

FILET DE PORC ROTI IGP 

 OMELETTE VG  

POMMES DE TERRE PAILLE 

ENDIVES BRAISEES 

HARICOTS VERTS 

 

SAINT NECTAIRE OU YAOURT 

 

PECHE MELBA 

 CHOCOLAT LIEGEOIS GLACE 

FRUITS SAISON 

 

VENDREDI 

 

FRIAND 

FLAMICHE MAROILLE MAISON 

 

BŒUF BOURGUIGNON 

POMMES DE TERRE SAUTEES 

 SALADE BIO 

 

MIMOLETTE OU YAOURT 

 

BEIGNET AU CHOCOLAT 

BEIGNET AU POMME 

FRUITS SAISON 

 
 

 

 

L : produit local              FR/EU : origine viande, France ou Europe 

FM : fait maison             BIO: produit bio 

L : label              AOP/IGP                         VG : végétarien       

 
Ce menu pourra être modifié en cas de défaut d’approvisionnement 

ou d’absences imprévues du personnel de cuisine 

Le principal, D. LELIEVRE 

 

 

 

 

L’adjointe gestionnaire, M. LABRE 

 

 

 

 

LUNDI 
 

MOULES VINAIGRETTE 

SALAMI FR 

CONCOMBRES BIO 

 

PICCATA DE POULET AU CURRY  

STEAK DE BLE/SOJA VG  

LENTILLES 

POMMES DE TERRE GRENAILLE 

 

EMMENTAL OU YAOURT 

 

ILE FLOTTANTE 

CREME DESSERT YABON 

FRUITS SAISON 
   

MARDI 

 

AVOCAT 

BETTERAVES ROUGES 

PATE DE CAMPAGNE HDF 
 

GRATIN DE POISSON 

FISH AND CHIPS 

RATATOUILLE FM 

SEMOULE 

  

BUCHE DU PILAT OU YAOURT 

 

MOUSSE DANETTE 

DANY BOOM CHOCOLAT 

FRUITS SAISON 

                                                                                                                                                                                                 

COLLEGE  JEAN JACQUES  ROUSSEAU – 62221 Carvin 

 

MENU DU 09 MAI AU 13 MAI 2022 
 

 

 

 


