
JEUDI 

 

POTAGE 

OIGNONS - CROUTONS 

 

 

COUSCOUS 

POULET FR 

MERGUEZ HDF 

AGNEAU FR 

 

CAMEMBERT AOC ET YAOURT 

CHOUX A LA CREME 

MINI CHOUX CHANTILLY 

FRUITS SAISON 

 

VENDREDI 

RIZ NICOIS FM 

CAROTTES RAPEES 

BETTERAVES ROUGES 

 

DOS DE COLIN MEUNIERE 

CREPINETTE HDF 
 

POMMES DE TERRE SAUTEES 

PETITS POIS A LA FRANCAISE 

GOUDA OU YAOURT 

 

DUO DE MOUSSE  CHOCOLAT/BLANC 

CHOCOLAT LAITIER 

FRUITS DE SAISON 

 
 

 

 
L : produit local              FR/EU : origine viande, France ou Europe 

FM : fait maison             BIO: produit bio 

L : label              AOP/IGP                         VG : végétarien       

 
Ce menu pourra être modifié en cas de défaut d’approvisionnement 

ou d’absences imprévues du personnel de cuisine 

Le principal, D. LELIEVRE 

 

 

 

 

L’adjointe gestionnaire, M. LABRE 

 

 

 

LUNDI 

 

ŒUF DUR MAYONNAISE 

MACEDOINE 

SAUMON EN BELLEVUE  

 

STEAK DE SOJA VG  

EMINCES DE DINDE FR 

PATES AU GRUYERE  

 

TOME GRISE AOC OU YAOURT 

MOUSSE FRAISE ANDROS FM  

MOUSSE POIRE ANDROS FM 

FRUITS SAISON 
   

MARDI 

       

CONCOMBRES BIO 

ROULADE DE JAMBON HDF 

TOMATES MIMOSA  

 

PAVE DE POISSON A LA 

BORDELAISE FR 

POÊLEE DE CAROTTES BIO 

RIZ 

SAINT PAULIN OU 

YAOURT 

 

GALETTE FRANGIPANE  

GALETTE AUX POMMES 

FRUITS SAISON 

                                                                                                                                                                                                 

COLLEGE  JEAN JACQUES  ROUSSEAU – 62221 Carvin 

 

MENU DU 07 MARS AU 10 MARS 2022 
 

 

 

 


